
 

地域の皆様、こんにちは！ 共栄保育園・みのり園です。 

まだまだ暑い日が続きますが、元気に過ごしましょうね。 
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月 火 水 木 金 土 

     １ 

 

３ 

10:30-12:30 

園庭開放 

４ 

10：00-12：00 保育室開放 

10:30-12:30  園庭開放 

５ 

9:45-10:15  あそぼう会① 

10:30-12:30 園庭開放 

６ 

10:30-12:30 

園庭開放 

７ 

10:30-12:30 

園庭開放 

８ 

10:00～ 

園見学 

10  

10:30-12:30 

園庭開放 

11  

10：00-12：00 保育室開放 

10:30-12:30  園庭開放 

12 

10:30-12:00 公園であそび隊 

13 

10:30-12:30 

園庭開放 

14 

10:30-12:30 

園庭開放 

15 

 

17 

敬老の日 

18  10：00-  園見学会 

10：00-12：00 保育室開放 

10:30-12:30  園庭開放 

19 

9:45-10:15  あそぼう会② 

10:30-12:30 園庭開放 

20 

10:30-12:30 

園庭開放 

21 

10:30-12:30 

園庭開放 

22 

 

24 

秋分の日の 

 振替休日 

25 

10：00-12：00 保育室開放 

10:30-12:30  園庭開放 

26 

10:30-12:30 園庭開放 

27 

10:30-12:30 

園庭開放 

28 

10:30-12:30 

園庭開放 

29 

 

     で囲まれている活動は、事前

申し込み（電話やメール）が必要で

す。 

(住所)南区唐橋高田町 58-4              

(Tel)672-4572 (Fax)672-3486                

http://kyoei-hoikuen.or.jp/ 

mail:info@kyoei-hoikuen.or.jp 

 

防犯上、IC カードでの門の開閉をしています。 

来園時は、インターホンを押して、お知らせくださいね。 

共栄保育園・みのり園 

唐橋小学校校庭にて 

8：45～12：00 

8：45 から５歳児の鼓隊が始まります。 

ぜひ、見に来てください。 

子どもたちのがんばりを見てくださいね。 

地域のお友だちにも参加してもらえる 

種目もありますよ。 

あそぼう会① １歳児クラスの子どもたちと一緒に 

寒天で遊びましょう。＜対象１歳～２歳 

くらいまで＞ 

 

あそぼう会② ０歳児クラスの子どもたちと一緒に 

     身体を動かして遊びましょう。＜対象 

１歳半くらいまで＞ 

 

園見学会  

＜８日（土）１８日（火） 事前申し込み必要＞ 

保育方針や保育内容を説明させていただいた 

あと、園舎内を見学していただきます。 

 

保育相談  随時受け付けています。 

お気軽に声をかけてくださいね。 

10 月６日（土） 

 

http://kyoei-hoikuen.or.jp/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜４人分＞ 

・鶏もも肉 500ｇ    白ごま ８ｇ 

・人参   1/2 本    さとう 400ｇ 

・しめじ  １パック   濃口醤油 35ｇ 

             米酢   35ｇ 

             ごま油  4ｇ 

    

＜つくりかた＞ 

① 人参は千切り、しめじは石づきを切り落とす 

② 鶏もも肉を、レンジでチン！（昆布とショウ

ガを入れて湯がいても可） 

③ 米酢を火にかけ、酸味を飛ばす 

④ 残りの★の調味料を③と混ぜあわせる 

⑤ 鶏もも肉を④に絡めてお皿に盛る 

⑥ ④に人参、しめじを入れて炊く 

⑦ 鶏もも肉に⑥をかけ完成（＾＾ｖ 

♪保育園の人気レシピ紹介で～す 

★ 

かわいい水着でシャワシャワ～ 

暑い時はお水にかぎるね💛 
片栗粉でさらさら～、お水を入れた

ら不思議な感触だったね。 

 

おくらとおなすを添え

て・・・ 

さっぱりおいしい(＾＾) 

色どりもきれい💛 

 


